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LA SELECTION SUISSE

Dimanche 10 (partie sucre) et lundi 11 novembre 2024 (partie chocolat)

Palexpo —Automnales/Cook’n’show - Route Francois-Peyrot 30, Le Grand-Saconnex —
Geneve

Arrivée sur place: 7h30

Lancement du concours: 9h00

Fin du concours: 17h00

Résultat et remise des prix : 19h00

7 membres jury degustation
7 membres jury travall

2 membres jury presse

1 président de jury



POURQUOI DEVENIR CANDIDAT ?

Rendre ses lettres de noblesse a la Suisse, trop souvent discrete dans le monde de la patisserie.

La Suisse regorge de talents et de savoir-faire artisanaux que nous souhaitons mettre en lumiere.

La selection vous permettra de vous préeparer a affronter les autres equipes européennes en janvier
2026

Lors de la sélection vous pourrez bénéficier des retours sur votre travail de professionnels reconnus en
Suisse & a ’etranger.



LES EPREUVES

v' 8 heures d'épreuves

v Theme libre

v" 1 recette de dessert a |'assiette aux fruits

» 10 assiettes seront a réaliser pour la dégustation, plus une factice

v 1 piéce artistique en chocolat

> La piece artistique devra obligatoirement contenir un élément
sculpté et devra accueillir le dessert a I'assiette sous forme factice
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RECOMPENSE

Le meilleur candidat chocolat & le meilleur candidat sucre représenteront la
Suisse lors de la Selection Européenne a Paris, qui se deroulera en Janvier 2026.

Si ce duo de candidats passe cette sélection ils représenteront la Suisse lors de la
Coupe du Monde de la Patisserie au sein du SIRHA a Lyon, qui se deroulera en
Janvier 2027. Une troisieme personne viendra compléter ce duo en tant

gue candidat glace.
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MODALITES DE PARTICIPATION

Etre un de la gastronomie

Avoir revolus

Etre de ou étre ou

Avoir au moins professionnelle dans le domaine de la gastronomie
dont

Remplir le formulaire en suivant

Il vous sera demandé de joindre au moins deux photos de
deux photos de , , ainsi que
des

Cloture des candidatures le
Cl6éture du processus de sélection des candidatures le



LE CLUB COUPE DU MONDE
DE LA PATISSERIE SUISSE

CHRISTOPHE RENOU - PRESIDENT

Meilleur Ouvrier de France Patissier Confiseur 2015
5éme place lors de la Coupe du Monde de la Patisserie 2007

en représentant la Suisse.
Fondateur Mr & Mrs Renou - Suisse

DAMIEN MOUTARLIER—- SECRETAIRE
GENERAL

Relais dessert

Chef patissier des boutiques Moutarlier

LUDOVIC GUIMET — TRESORIER

Responsable d’exploitation de la Maison Guerrazzi

JENNIFER JOLY — MEMBRE

Cheffe de projet Palexpo
Directrice du Cook’n’show



NOUS CONTACTER

v Mail : selectionsuissecdm@gmail.com
v' Consulter le reglement complet : ici
v" Remplir le formulaire d’inscription: ici
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